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Wie sieht das Restaurant der Zukunft aus?

Aus Boutique wird Szenelokal

Das Restaurant der Zukunft wird zum
einen viel Offentlichkeit présentieren,
auf der anderen Seite gleichzeitig mit
Riickzugsmoglichkeiten aufwarten,
Das Rauchen wird ab Sommer in den
(Gaststatten und Restaurants kein
Thema mehr sein.

Dies behauptet Willy Faber, der
Herausgeber des Gastronomie-Re-
ports. Seine Ergebnisse bezieht Faber
aus einem Wettbewerb von elf Archi-
tektur-Studenten, die zusammen mit
den Schiilern der Hotelfachschulen
Bad Worishofen und Pegnitz die pra-
xisnahe Umsetzung von visioniren
Konzepten ausfithrten. Und das Ergeb-
nis war erstaunlich und revolutionie-
rend zugleich.

Eines der Siegerkonzepte sieht ein
ebenerdiges Restaurant vor, tiber dem
in Serpentinen kokonartig Kapseln
schweben, in denen jeweils tinf Perso-
nen Platz finden. Durch Lichteffekte
wird der Eindruck des Schwebens
erweckt. ,Orbit" nennt sich dieses

Konzept von Julia Schiffner, das
einen zweiten Platz belegte und fiir
das sich Investoren interessieren.

Umséitze rund um die Uhr, heiflt das
Siegerkonzept von Steffi Rack, das
den ersien Platz zuerkannt bekam.
»Tagsiiber eine Boutique, abends ein
Szenelokal, ermoglicht die flexible
Raumnuizung. Die Kleidung der Bou-
tique wird nach Geschiiftsschluss ein-
fach an Stangen in die Hohe gezogen
und wirkt somit als Interieur eines Sze-
nelokals. Mit entsprechenden Lichtef-
fekten kénnen die Kleider als Deko-
Element eingesetzt werden. Die
Bestuhlung bleibt als praxisnahes Ele-
ment tagsitber in der Boutique.
Anfangsgespriche mit einem Investor
aus dem Raum Hamburg sind angelau-
fen®, berichtet Faber.

Einen weiteren zweiten Preis bekam
die ,Felderwirtschaft" wvon Sandra
Lutz. Hier blithen in mehreren einzeln
stehenden, groBeren Glas-Zylindern
in einem Gaststdttenraum Blumen
und Pflanzen. Das Tageslicht wird

durch eine Offnung in der Decke einge-
fangen. Rund um die Glas-Zylinder
sind die Tisch- und Stihle fiir Zweier-
Gruppen und fiir Familien. Der Clou:
Bei schinem Wetter kénnen die Glas-
Zylinder hochgezogen werden, so dass
Essplatze im Griinen entstehen.

Rauchen ohne Rauch
ist das Konzept der Zukunft

Doch wie steht es mit dem Rauchen
in deutschen Gaststiatten und Restau-
rants nach dem italienischen Rauch-
verbot? Willy Faber: ,Der Zukunft
gehort das Rauchen ohne Rauch. Die
Losung ist das Schweizer Fabrikat
+Nic-5Stick", das in wenigen Wochen
auf den Markt kommt. In der Ziga-
rette ist Nikotin, das jedoch nicht
durch Verbrennen freigesetzt wird.
Dadurch ist diege Zigarette auch nicht
mehr krebserregend und kann ebenso
im Kino wie im Flugzeug benutzt wer-
den. Der lastige Zigaretten-Rauch-Ge-
stank bleibt weg. nie
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Willy Faber erfdutert die ,Felderwirtschaft“ von Sandra Lutz, die Pflanzen in Glas-Zy-
lindern wachsen lasst und darum Tische und Stiihle gruppiert.
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