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Grune Oase im Grofstadtdschungel

HOGA-Wettbewerb der Fachzeitschrift Gastronomie-Report

Ein multifunktionaler Biergar-
ten unter grofien, transparen-
ten Blattern — mit dem Konzept
.BLATTWERK" hat der Student
Stefan Lehmann den Wetthe-
werb . Freiluftgastronomie der
Zukunft” gewonnen,

Zur Eroffnung der Gastro-Fachmesse HOGA
Miinchen zeichneten der bayerische Wirtschafts-
minister Erwin Huber und die Staatssekretirin im
Bundeswirtschattsministerium, Dagmar Wohrl,
dic Sieger dieses visioniaren Wettbewerbs aus, der
vor der Fachzeitschrift Gastronomie-Report initi-
iert und von der Fachakademie fiir Holzgestaltung
in Garmisch-Partenkirchen umngesetzt worden ist.
Auf den folgenden Plitzen [andeten die Konzepte
HFOOD DOME® und ,,OFF ROAD®

Dic Freilufigastronomie ist zu einern boomen-
den Zweig des Castgewerbes geworden, der jahrlich
in Deutschland rund vier Milliarden Euro Umsatz
generiert, S0.000 zusitzliche befristete Arbeitsplat-
zc schafft und je pach Witterung auf bis zu 200.000
Aushilfskrific zuriickgreifi.

Wickonnle die Freiluftgastronomie von moegen
aussehen? Um diese Frage drehte sich der weltweit
einzigartige Wettbewerh | Freiluftgastronomie der
Zukunfi®, den die Fachzeitschrift Gastronomic-Re-
port anlésslich der FHOGA Miinchen durchgefithrt
hat. ,Wir haben auf das kreative Potential und die
unverbrauchlen kdeen der Jugend geseta”, so Wil-
ly Faber, Herausgeber des Gastronomie-Report,
iber die [ntension des visioniren Wetlbewerbes,
der ganz bewusst mit,,Branchentfremden, den Stu-
denten der Fachakademie fiir Holzgestallung, um-
gesetzt worden ist. Die Ergebnisse sollen dem Cast-
gewerbe branchentibergreifend wichtige Impulse
von aulen licfern - Giberall dort, wo Umsitze im
Freien gemacht werden!

Was von den Teilnchmern, allesamt fertige
Schreinermeister, an Visionen und Ideen entwickelt
worden ist, hat alle Erwartungen tbertroffen. Der
hochkaritig besetzten Jury {mit Vertretern aus Gas-
tronomie & Hotellerie, Brauwirtschaft, Wissen-
schaft und Medien) tiel es dufierst schwer, aus den
acht innovativen Modellen drel Gewinner zu er-
mitteln.

Beimn Siegerkonzept Giberzeugle Gastro-Profis
wie Leaders Club-Prasident Jiirgen Strasser vor al-

lem, wie der Student Stefan Lehmann Inspiratio-
nen aus der Natur in sein altraktives Modell cin-
flicen lie. Wie in der Natur, wo Bldtter vor Kiilte,
Wind und Nisse schiitzen und Schatten spenden,
so werden die Giste im LBLATTWERK™ durch
tiberdimensionale kiinstliche Blatier beschirmt. -
Im FOOD DOME, mit dem Markus Ott] den zwei-
ten Platz belegre, kann moderne Outdoor-Topgas-
tronomic ither mehrere Etagen in Szene gesetzl
werden. Je nach Wetterlage ldsst sich die Glasfassa-
de des Gourmettempels 6ffnen und schlicBen.

Aul den dritten Platz kam Joshua Keliner mit sei-
nem kithnen, futuristischen Entwurf OFF ROAD,
der eine visionire Antwort auf die horrenden Bo-
denpreise und den Platzmangel in Ballungsriu-
men bietel: Freiluft-Gastronomie im . Flipsoid®
hoch ither den Verkehrsadern! Besonders angetan
war die Fachjury von der universellen Anwendbar-
keit dieses Konzepts, das wie geschaffen scheint fiir
dic Frelluftgastronomie in den Mega-Metropolen
Asiens.

Aber auch die ibrigen Konzepte des Wettbewer-
bes . Freiluftgastronomie der Zukunft” brillieren
mit innovaliven ldeen. So kann beispielsweise der
multifunktionelle Schirm ,,SOLAR-ROQOT seine
drei TFlidgel um 15 drehen und rotieren lassen.
Durch die Rotation wird ein Sog erzeugt, der die
Ciste, die unier dem Schirm sitzen, mit einem kith-
len Luftstrom erfrischt. An kalten Tagen wiederum
kann die Energie, die durch Photovoltaikflichen an
der Oberseite der Flagel erzeugt wird, zur Boden-
heizung genutzt werden. Beim Konzept ,SLIP SLI-
1IING AWAY™ ist dagepen der problemlose Trans-
port des Biergartens der grofle Clou. — Detaillierte
Beschreibungen aller Modelle enthilt das Booklet
SLreiluftgasironomie der Zukunft, das gegen eine
Schutzgebtihr von 35 Euro bestellt werden kann
unter: www.restaurant-der-zukunft.de

Unterm Strich haben die acht Modelle des Wett-
bewerbs elnen visioniren Tdeenpool geboten, aus
dem sich das Gastgewerbe bedienen kann. ,Es ging
uns nicht darum, fix und fertige Konzepte vorzule-
gen, die 1:1 in den Gastro-Alllag iibernommen
werden konnen®, so Willy Faber und Schullejter
Alexander Wanisch tibereinstimmend. ,Unser Ziel
ist, dem Gastgewerbe Denkansto@e zu liefern fir
die Gastronomie von morgen und ibermorgen.”
Vor Lindergrenzen machen die visioniren Kon-
zepte natlirlich nicht Halt. Die inlernationale Di-
mension des Wetthewerbes ,Freiluftgastronomie
der Zukunft* wird bereits durch das Engagement
des Teaders Club deullich. Die Vereinigung der

Trend- und Szenegastronomen, die europaweit ex-
pandiert und ein Netzwerk iiber den Kontinent ge-
zogen hat, hat das Patronat fiir den Wettbewerb

ibernommen.
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